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مقدمه 
Hypophthalmicthysمااااهی ک اااور ن اااره ای molitrix) ) در سیساااتر پااارورا هندگاناااه ک اااورهای

و  گوشات مااهی باه د یاز ارزا غاذایی باالی فآا یات آبای. شرقی از اهمیت ویژه ای برخاوردار اسات
pH مناسبی از نظر میکروبیو وژیکی و شیمیایی بسیار فسادپذیر میباشد.

وشات مهمترین ها ش صنعت غذاهای دریاییی افزایش مدت ماندگاری و بهبود قابلیت پذیرا گ
ای پوشاااش ه. مااااهی از قریااا  مهاااار اکسیداسااایون  ی یااادی و رلاااوگیری از تک یااار میکروبااای اسااات

ا در یاا  خااوراکی در بسااته بندی فآااالی فناااوری نااوینی اساات کااه غااذای بسااته بندی و  فاا  کیفیاات ر 
.مفهوم وا د تلفی  می نماید

س روی سا غ ماواد غاذایی اعماا ل پوشش های خوراکی لیاه های ناازو و خاوراکی هساتند کاه مسات یما
فا  کیفیات این پوشش ها با کنترل انت ار گازهای رقوبت و انت ال ترکیبات مآ ری باه  . می شوند

.مدت ماندگاری محصول کم  می کنندو
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یمر پایاه و پوشش خوراکی فآال پی انهادی مت اکز از کیتاوزان باه عناوان بیاوپل
Zataria (اسانس multiflora به عنوان عامز فآال می باشد( آوی ن شیرازی.

ت راج کیتاااوزان یااا  بیاااوپلیمر قبیعااای اسااات کاااه از پوساااته س ت پوساااتان اسااا
واکرول و اسانس آوی ن شیرازی  اوی ترکیبات فنو ی اصلی شامز کار . می شود

.ندتیمول است که دارای خواص ضد میکروبی و آنتی اکسیدانی قوی می باش

 آمریکاااا ترکیباااات فناااو ی از رملاااه کاااارواکرول و تیماااول را در گاااروهFDAساااازمان 
GRAS (Generally Recognized as Safe )ایان ترکیاب . قب ه بندی کرده است

قبیعاااای بااااه عنااااوان یاااا  رااااایشزین ایماااان باااارای مااااواد شاااایمیایی مصاااانوعی در 
.بسته بندی فآال مواد غذایی دریایی پی نهاد می شود

...ادامهمقدمه  
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 هاادا از انماااام ایااان پاااژوهشی بررسااای اااار ترکیاااب کیتاااوزان باااا اساااانس روغنااای
ر بر افزایش مانادگاری و کیفیات فیلاه های تاازه مااهی ن اره ای دZMEO))آوی ن 

.درره سانتی گراد بود 4قی دوره نشهداری در دمای 
یر و در ایاان م ا آااه تاالاا شااد تااا بااا بااه کارگیری پوشااش های زیساات ت ریب پذ

رلاوگیری  ترکیبات قبیعی ضدمیکروبیی از فساد میکروبی و شایمیایی محصاول
.شده و زمان ماندگاری آن افزایش یابد

هدف
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تهیه اسانس آویشن شیرازی -مواد و روش ها 

:منبع و شناسایی گیاه
Zataria)گیاه آوی ن شیرازی·  multiflora) از استان فارس رمع آوری شد.
اه شناسااایی و تیییااد هویاات گیاااه توسااا منسسااه گیاهااان دارویاای دان ااش· 

.علوم پزشکی تهران انمام گرفت
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:روش استخراج اسانس
اندام های هوایی گیاه پس از خ   شدن در محیا قبیعی· 
ساعت ۳است راج به روا ت  یر با ب ار آب به مدت · 
برای است راج(  (Clevengerاستفاده از دستشاه کلونمر· 
رمع آوری اسانس است راج شده برای آنا یزهای بعدی· 

:تجزیه و تحلیل ترکیبات اسانس
ی متصاز شناسایی ترکیبات مورود در اسانس باا دساتشاه گااز کرومااتوگراف· 

(GC-MS)به قیف سنج ررمی 
( ۰00 )انمام آنا یز م اب  با روا منت ر شده توسا موسوی و همکاران  ·

تهیه اسانس آویشن شیرازی -مواد و روش ها 
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:تهیه محلول پایه کیتوزان
. ز شد ٪1میلی  یتر اسید استی   100 گرم کیتوزان با وزن مو کو ی بال در  ۰· 
س همشن شود ۳محلول به مدت ·  .ساعت در دمای اتاق هر زده شد تا کاملا

:افزودن نرم کننده
.میلی  یتر به ازای هر گرم کیتوزان اضافه شد 0.۷۵گلیسرول به میزان · 
.دقی ه دیشر هر زده شد 10 م لوط به مدت · 

:صاف کردن محلول
عباور داده شاد تاا ترات رامااد  ۳محلاول کیتاوزان از فیلتار کاغاذی واتمان شاماره · 

. ز ن ده ردا شود

تهیه پوشش کیتوزان -مواد و روش ها 
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:افزودن ترکیبات فعال
 ·Tween 80  ممی به محلول اضافه شد/ ممی 0.۰۵٪با غلظت 
:اسانس آوی ن شیرازی در ههار غلظت م تلف به محلول افزوده شد· 
(شاهد) ٪0·    
    ·٪0.۳
    ·٪0.4۵
    ·٪0.۶

:همگن سازی نهایی
.دقی ه همشن شد 1دور بر دقی ه به مدت  ۰1۶00 م لوط در شرایا استریز با سرعت · 

تهیه پوشش کیتوزان -مواد و روش ها 
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:منبع و مشخصات ماهی
Hypophthalmichthys))ماهی هااای ک ااور ن ااره ای ·  molitrix از مزرعااه

.پرورا ماهی در استان تهران صید شدند
گرم 1000 : میانشین وزن· 
میلی متر ۳۵0 : میانشین قول· 

:انتقال و آماده سازی اولیه
ماهی هاااا بااااه آزمای اااشاه علااااوم گوشااات گااااروه بهداشااات مااااواد غااااذایی · 

.دان کده دام زشکی دان شاه تهران منت ز شدند
.گرم ت سیر شدند ۶0ماهی ها به ق آات مربعی با وزن ت ریبی · 
ه باا روا ترکیبات پایه نمونه ها شامز درصد پروتئین و هربی ساه فیلا· 

اندازه گیری شدAOAC))انممن شیمی دانان تحلیلی 

آماده سازی و فرآوری ماهی -مواد و روش ها 

9



:فرآیند تیمار با پوشش
میلی  یتااار از محلول هاااای  ۵00اانیاااه در  ۳0 نموناااه ها باااه مااادت · 

.پوشش م تلف غوقه ور شدند
:تیمارهای مورد بررسی· 
    ·A  : (آب م  ر)نمونه های شاهد
    ·:B پوشش کیتوزان
    ·:C  اسانس 0.۳٪پوشش کیتوزان غنی شده با
    ·:D  اسانس 0.4۵٪پوشش کیتوزان غنی شده با
    ·E  : اسانس 0.۶٪پوشش کیتوزان غنی شده با

آماده سازی و فرآوری ماهی -مواد و روش ها 
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:خشک کردن و بسته بندی
دقی اه زیار هاود میکروبیو اوژی  ۳0 فیله های ماهی از محلول خارج شده و به مدت · 

.درره سانتی گراد خ   شدند ۰۵ در دمای 
.پوشش بر روی س غ فیله ها ت کیز شد· 
.درره سانتی گراد نشهداری شدند 1±4نمونه ها در دمای · 

:دوره نگهداری و ارزیابی
روز 1۵ : مدت زمان م ا آه· 
.انمام شد 1۵ و  1۳ی 11 ی ۹ی ۷ی ۵ی ۳ی 1ی 0ارزیابی ها در روزهای · 
.رفتپارامترهای میکروبیی شیمیایی و  سی در هر بازه زمانی مورد سنمش قرار گ· 

آماده سازی و فرآوری ماهی -مواد و روش ها 
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:آماده سازی نمونه برای آنالیز میکروبی
.در کیسه های استریز م لوط شد 0.1٪میلی  یتر آب پ تون  ۹0گرم از هر نمونه با  10 · 
.دقی ه با دستشاه استومیکر همشن شد ۰به مدت · 
.رقت های متوا ی اع اری تهیه شد· 

(:(TVCشمارش کل باکتری ها 
(PCA)پلیت کانت آگار : محیا ک ت ·
روا س حی: روا ک ت ·
روز ۳درره سانتی گراد به مدت  ۳0 : شرایا انکوباسیون· 
log CFU/g: گزارا نتیمه· 

بررسی های میکروبیولوژیکی -مواد و روش ها 
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(:(EBCشمارش انتروباکتریاسه 
((VRBGAوایلت رد بایز گلوکز آگار : محیا ک ت ·
روا پور پلیت: روا ک ت ·
ساعت  4 درره سانتی گراد به مدت  ۰۵ : شرایا انکوباسیون· 

(:LAB)شمارش باکتری های اسید لاکتیک 
((MRSدمان روگوزا شارپ آگار : محیا ک ت ·
روز ۳-۰درره سانتی گراد به مدت  ۳0 : شرایا انکوباسیون ·

:تجزیه و تحلیل داده ها
.دیز شدتمام داده های میکروبیو وژیکی به  شاریتر وا د ت کیز کلونی در گرم تب· 

بررسی های میکروبیولوژیکی -مواد و روش ها 
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:اندازه گیری پروتئین کل
کملدال: روا مورد استفاده· 
:مراحل انجام آزمایش· 
اسایر استفاده از اسید ساو فوری  غلای ی ساو فات پت: هضر· 

و کاتا یزور سلنیوم
رداسازی آمونیاو: ت  یر· 
سنمش نهایی م دار نیتروژن: تیتراسیون· 
۶.۰۵: ضریب تبدیز نیتروژن به پروتئین· 
درصد پروتئین خام: گزارا نتیمه· 

(یپروتئین و چرب)آنالیزهای شیمیایی  -مواد و روش ها 
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:اندازه گیری چربی کل
متانول-است راج با م لوط کلروفرم: روا مورد استفاده· 
( مر به  مر) 1به  ۰: نسبت  لال· 
:مراحل انجام· 
هموژنیزاسیون نمونه در م لوط  لال· 
400g دقی ه با نیروی  ۵سانتریفیوژ به مدت · 
رداسازی فاز هربی·

درره سانتی گراد 40 تب یر  لال با روتاری اواپراتور در دمای · 
توزین و محاسبه درصد هربی· 
سه بار برای هر نمونه: تکرار آزمایش· 

(یپروتئین و چرب)آنالیزهای شیمیایی  -مواد و روش ها 
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(:نیتروژن بازهای فرار کل) TVB-Nاندازه گیری 
(۰014 )بر اساس روا روکی و همکاران : روا· 
.به نمونه ماهی اضافه شد(  (TCAتری کلرواستی  اسید ۷.۵٪میلی  یتر از محلول  ۰00 · 
دقی ه ۵به مدت  400g همشن سازی و سانتریفیوژ با نیروی · 
۳فیلتراسیون با کاغذ صافی واتمن شماره · 
.م لوط شد 10 ٪میلی  یتر سود  ۵میلی  یتر از فیلترات با  ۰۵ · 
ت  یر با دستشاه ت  یر کملدال· 
 اوی شناساگر 4٪میلی  یتر اسید بوری   10 رذب در · 
نرمال 0.1تیتراسیون با اسید سو فوری  · 

(شاخص های فساد)آنالیزهای شیمیایی  -مواد و روش ها 
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(:PV)اندازه گیری عدد پراکسید 
پیرسون: روا ·
گرم نمونه  اوی هربی است راج شده 0.۳· 
 لال زدایی با روتاری اواپراتور· 
کلروفرم-میلی  یتر م لوط اسید استی  10 اضافه کردن · 
افزودن یدید پتاسیر و نشهداری در تاریکی· 
نرمال 0.01تیتراسیون با تیوسو فات سدیر · 

(:اسید تیوباربیتوریکTBA (اندازه گیری 
کا ریمتری: روا· 
هضر اسیدی نمونه و ت  یر هدفمند· 
تیوباربیتوری  اسید-۰واکنش با · 
نانومتر  ۵۳ اندازه گیری رذب در قول موج · 

(شاخص های فساد)آنالیزهای شیمیایی  -مواد و روش ها 
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:روش انجام ارزیابی حسی
.نمونه های ماهی سرخ شده مورد ارزیابی قرار گرفتند· 
نفر از اعضای دان کده دام زشکی دان شاه تهران ۵0: تعداد ارزیاب ها· 
(Untrained panelists)ارزیاب ها آموزا دیده نبودند · 

:معیارهای ارزیابی
ظاهر· 
رنگ· 
بو· 
قآر· 

ارزیابی حسی -مواد و روش ها 
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ارزیابی حسی -مواد و روش ها 
:مقیاس امتیازدهی

:ن  ه ای هدونی  استفاده شد ۹از م یاس 
علاقه بسیار زیاد: ۹· 
علاقه زیاد:  · 
علاقه متوسا: ۷· 
علاقه کر: ۶· 
بدون علاقه یا بی علاقشی: ۵· 
بی علاقشی کر: 4· 
بی علاقشی متوسا: ۳· 
بی علاقشی زیاد: ۰· 
بی علاقشی بسیار زیاد: 1· 
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تحلیل آماری

.انمام شد 1۶نس ه  SPSSتحلیز داده ها با نرم افزار · 
.برای م ایسه میانشین ها استفاده گردیدTukeyی  قرفه و ANOVAاز آزمون · 
.در نظر گرفته شد 0.0۵س غ مآنی داری · 
.انحراا مآیار گزارا شدند± داده ها به صورت میانشین · 
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رازیترکیبات شیمیایی اسانس آویشن شی -نتایج 

:نشان داد GC-MSتایج آنالیز 
٪۷۳.۶۵: کارواکرول· 
٪4.۳1: تیمول· 
٪۰.۹۳: کاریوفیلن-ترانس· 
٪۰.۰۷: ترپینن-گاما· 
٪ 1.۰:  ینا ول· 
٪1.۷0: اول-4-ترپینن· 
٪0.۶۰: متیز اتر تیمول· 
٪0.۵۰: سینئول- و  1· 
٪14.۷۰: سایر ترکیبات· 
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یترکیبات پروتئین و چربی نمونه های ماه -نتایج 

:مقادیر پایه نمونه های ماهی
1۳.۹۷±  0.۵۹٪: محتوای پروتئین· 
۵.1۰±   0.4٪: محتوای هربی· 
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نتایج
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نتایج
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نتایج
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نتایج
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نتایج
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نتایج
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نتایج
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نتایج
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بحث

تحاات تاایایر عوامااز متعااددی ماننااد فصااز برداشااتی  (ZMEO)ترکیااب شاایمیایی اسااانس آوی اان 
 اات خاااو و روا اساات راج قاارار دارد نتااایج ترکیااب ت ریباای بااا تح یاا  اصااطرزاده و همکاااران م اب

.داشتی اگرهه پروتئین در نمونه های کنترل این م ا آه کمتر بود

 ایان. برای تیمار فیله های ک اور ن اره ای اساتفاده شاد ZMEOدر این پژوهشی از ترکیب کیتوزان و 
این . روز افزایش داد 1۵ ترکیب خواص ضد باکتریایی ن ان داد و ماندگاری فیله ها را در ی چال تا 

.یافته با تح ی ات گذشته درباره پوشش های  اوی روغن های ضروری م اب ت دارد
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بحث

ول تیییااد فآا یاات آنتی اکساایدانی پوشااش نیااز بااه د یااز ورااود ترکیباااتی ماننااد تیمااول و کااارواکر 
.که با یافته های خنمری و همکاران م ابهت دارد.شد

تفاوت های م اهده شاده . استlogCFU/g ۷ی  د مماز باکتری ها ICMSF(22)م اب  استاندارد 
(.  P<  0۵/0)از نظر آماری مآنادار بود 

تیمااااار بااااا کیتااااوزان و . بااااود logCFU/g ۰.4۹در نمونااااه ها ( (EBCرمآیاااات او یااااه انتروباکتریاسااااه
ZMEO  وا ادی  شااریتمی ۳تاا  1باعث کاهش ه مشیر(log)  ایان رمآیات در م ایساه باا نموناه

رسایدی در  اا ی کاه در  logCFU/g 1۵. در روز پانزدهری رمآیات در نموناه کنتارل باه . کنترل شد
ایان (. ۶شاکز )باود  log CFU/g ۵.1۵ایان م ادار یZMEO 0.۶٪نمونه تیمار شده با کیتوزان  اوی 

.کاهش را می توان به خاصیت ضد باکتریایی این ترکیبات نسبت داد
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نتیجه گیری

:بر روی فیله های ک ور ن ره ای (ZMEO)کاربرد پوشش کیتوزان  اوی اسانس آوی ن
منمر به کند شدن رشد میکروارگانیسر ها می شود· 
واکنش های اکسیداتیو را در بافت گوشت مهار می کند· 
مدت زمان نشهداری در  ی چال را افزایش می دهد· 

.این اارات ناشی از ورود ترکیبات قبیعی ضد میکروب و آنتی اکسیدان در پوشش است
ش تمرکاز برای استفاده تماریی م ا آات آیناده بایاد بار بهباود پایاداری و ویژگی هاای فیزیکای پوشا

.کنند
کروبای مانار به قور خلاصهی این پوشش پتانسیز بالیی برای استفاده به عنوان ی  عامز ضاد می

.در محصولت غذاییی به ویژه فرآورده های شیلاتی دارد

33



آشنایی با ژورنال
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نقد ساختاری مقاله
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:ایرادات ساختاری
(Boiss)عدم درج نام کامز در عنوان •
Essentisalایتا ی  بودن •

45



:ایرادات ساختاری
.نام خاص باید ایتا ی  باشد•
.باید ویرگول بزاره andقبز •
 Samples:رمع بشیرد  sباید •
.نیستی باید  ذا شود temperatureآورده دیشه نیازی به  cوقتی •
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:ایرادات ساختاری
•on day 15
total volatile basic nitrogen: اص لاح با م فف هم وانی ندارد•
conditionبهتر بود بنویسه •
•for up to 15 days
نوشته می د researchیا  studyبهتر بود •
!باید در ادامه نام گیاه می امد و ایتا ی  می شدی آخرا ن  ه ندارد•
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:ایرادات ساختاری
:اساااااااااااار علماااااااااااای اشااااااااااااتباه تااااااااااااای ی دارد•

Hypophthalmichthys  درست است!
دقیا  و علمای نیساته بهتار  fish meatاساتفاده از •

اسااتفاده  fish filletsیااا  fish productsاساات از 
.شود
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:ایرادات ساختاری
  بایاد ویرگاول بیایاد قبا  فرمات آکادمیا andقباز از•

Oxford comma
Zataria: نام علمی باید ایتا ی  باشد• multiflora
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:ایرادات ساختاری
بهتاااار اساااات بااااا واژه  phenolic chemicalsعبااااارت •

.رایشزین شود phenolic compoundsت صصی تر
بایاد در او ااین کااربرد تعریاف شااودی  ZMEOم فاف •

س تعریف ن ده بود .اما اینما قبلا
•"US FDA"  ه بهتر است به صاورت کاماز در او این اشاار

:نوشاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااته شاااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااااود
United States Food and Drug Administration 

(FDA)
•longevityبهتار اسات باا اصا لاح علمی تار م ازshelf 

life رایشزین شود.
•
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:ایرادات ساختاری
Zataria: ناام علمای بایاد ایتا یا  باشاد• multiflora 

Boiss
•Boiss  س در م فااف نااام گیاه ااناس اساات و مآمااول

.ایتا ی  قرار نمی گیرد
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:ایرادات ساختاری
•cubic centimeters نبایاد نوشاته شاوده بایادmL 

.باشد
•ml  باید به صورتmLنوشته شود.
•Ratio تغییر به
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:ایرادات ساختاری
.نام علمی باید ایتا ی  باشد•
mmی gوا دها باید خلاصه شوند•
•cc۵00  باید به صورتmL ۵00 نوشته شود.
.باید اضافه شود and Eویرگول قبز از•
•in 15 days (every other dads)
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:ایرادات ساختاری
•cc  باید بهmLاصلاح شود.
plate count agar (PCA): نام محیا باید دقی  نوشته شود•
اشتباه است "plate counting agar"عبارت •
ی  بار کامز تعریف شود TVCبهتر است•
•   EBC :entrobacteriaceae count
س اشتباه است infectedواژه • (.باشدincubatedباید )کاملا
•"representing the number of"  تکاراری اسات هاونCFU/g 

.خودا مفهوم را می رساند
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:ایرادات ساختاری
Kjeldahlبهتر است گفته شود• method  نهtechnique
اضافه گویی در بند اول•
به این محز ارراع ن ورده 10 منبع •

55



:ایرادات ساختاری
.مینوشت کافی بود TVBNاندازه گیری •
.ن  ه گذاری قبز از رفرنس رعایت ن ده•
•fillets
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:ایرادات ساختاری
.کلا متن اضافات هست و از نظر نشارشی ایراد دارد•
.بایستی فرمول نوشته ن ود•
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:ایرادات ساختاری
panelistsبهتر است  judgesبه رای •
hedonicبهتر است  point scale-9به رای •
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:ایرادات ساختاری
فاده میتونساات بااه صااورت راادو ی بیاااره یااا اصاالا اساات•

نکند

باشااادی ناااه Tukey'sناااام آزماااون اشاااتباه اساااته بایاااد •
Turkey’s.
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:ایرادات ساختاری
ان ترتیااب نتااایج بااا ترتیااب رااداول و نمودارهااا یکساا•

!نیست
 بهتااار اسااات در پایاااان هااار نوشاااتار نتیماااه شاااکز آن•

د و بعاد گذاشته شود نه اینکه تمام نتایج را بنویسا
.همه اشکال پ ت سر هر آورده شود

ودارها باید ترتیب نتایج و نم. شروع ب ه ۵نباید از •
.شروع شود 1یکسان و از 
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:ایرادات ساختاری
غلا نوشتاری•
هاردو  Total Viable Countو  TVC: دوبااره گویی غیرضاروری•

تکر شده
•log cfu/g ودباید به صورت اساتاندارد و ی  دسات نوشاته شا :

log CFU/g  روا بزرگ برای CFU
•Significantly
•0.0۵

61



:ایرادات ساختاری
تکر ن ده mg MDA/kgوا د درصد یا •
ایاان رملااه بایااد در <  حاان توضاایحی اساات نااه گاازارا نتااایج •

Discussion  یاIntroduction  باشدی نهResults
howeverیا  whileباید مینوشت ! بر عکس اینما مآنی نداره•
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:ایرادات ساختاری
•"figure" باید با  را بزرگ باشد(.Figure 3)
راا توی بحث م ا ه هست•
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:ایرادات ساختاری
! را نزده phتوی متد اصلا در مورد 

یادا رفته% علامت 
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:ایرادات ساختاری
نوشته شده ZEMOاختصار به اشتباه •
 EOاز  ZMEOبه رای . اختصار ها باید یکسان باشند•

.استفاده شده
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:ایرادات ساختاری
 ZMEOنوشته شدهی باید  ZEMO:عدم یکنواختی م فف•

.باشد
•"propertis" شکز صحیغ . غلا املایی استproperties 

.است
:گفته شده که ویژگی ها شامز Methodsدر•

appearance, color, odor, flavor, overall acceptability 
.هستند

 odor, taste, overallاما در ردول ف ا از موارد
acceptability نام برده شده است.

نوشته شده در ا ی که در  Medianدر عنوان ردول •
.استفاده شده است Meansپانویس از 
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:ن د ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
نوشته شدهی باید ZEMO: عدم یکنواختی م فف•

ZMEO  باشد.
 xم یاس بندی نامناسب محور•
.گذاشته شود% باید  ZMEOبرای غلظت های•
.استفاده شودsamplesباید از عبارت •
chilledبه رای chilled storageاستفاده از •
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:ن د ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
Yدرره بندی نامناسب محور•
.گذاشته شود% باید  ZMEOبرای غلظت های •
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:ن د ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
Yدرره بندی نامناسب محور•
.استفاده شودsamplesباید از عبارت •
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:ایرادات ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
Yدرره بندی نامناسب محور•
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:ن د ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
Yدرره بندی نامناسب محور•
.استفاده شدهEO: عدم یکنواختی م فف•
عدم تمایز نمودارها از یکدیشر•
استفاده  carpsیا باید برای تمام نمودارها از عبارت•

استفاده  samplesمی شد یا مانند سایر نمودارها از
.می کرد

برای تمام نمودارها یکسان باشد یا از  xباید محور•
DAY  استفاده شود یاTime (Day)
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:ن د ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
Yدرره بندی نامناسب محور•
عدم تمایز نمودارها از یکدیشر•
.استفاده شدهEO: عدم یکنواختی م فف•
برای تمام نمودارها یکسان باشد یا از  xباید محور•

DAY  استفاده شود یاTime (Day)
استفاده carpsیا باید برای تمام نمودارها از عبارت •

استفاده  samplesمی شد یا مانند سایر نمودارها از
.می کرد
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:ن د ساختاری
.نمودارها مآمول ساده و بدون خا باید باشند•
Yدرره بندی نامناسب محور•
عدم تمایز نمودارها از یکدیشر•
استفاده شده EO: عدم یکنواختی م فف•
استفاده  carpsیا باید برای تمام نمودارها از عبارت•

استفاده samplesمی شد یا مانند سایر نمودارها از 
می کرد
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:ایرادات ساختاری
در وسا رمله اشتباه است  Chitosan را بزرگ •

(.نباید بزرگ باشد)
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:ایرادات ساختاری
 به ن  ه ختر شده اما فآز. رمله اول ناقص است•

ندارد
رمله دوم فاعز ندارد•
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نقد علمی مقاله
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!تمام روغن های ضروری  اوی این ترکیبات نیستند
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در اخرین پاراگراا م دمه هدا از م ا آه بیان شده: ن  ه قوت
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باید تکر شود GCم  صات 
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ودم  صات دستشاه استومیکر باید تکر ش
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این اسر پژوه کده است
. باید نام روا را بیان می کرد

.روشی که در ادامه گفته شده برای مواد غذایی اصلا مآتبر و دقی  نیست
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.بایستی فرمول نوشته شود
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!ی دادبایستی در مورد هشونشی سرخ کردن و اینکه ایا مزه دار شده یا نه را توضیغ م
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.دارد 1مطایرت با ردول 

85



هرا رقوبت اندازه گیری ن د؟
!یکی از اارات پوشش های رلوگیری از تغییرات رقوبت است که در فساد هر می باشد 
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 نه اینما و نه در نمودار به تفاوت بین گروه ها اشاره نکرده
یعنی تفاوت تیمارها باهر مآنادار نبوده؟. است
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این نتیمه رو بر هه مبنایی اورده؟ 
اول مااادت مانااادگاری یااا  واژه کلااای اسااات کاااه از ممماااوع 

.پارامترها قابز ارائه است
بایاد  پاس. اینما ف ا در مورد باکتریها داره توضیغ میده 

میشفت فساد میکروبی رو به تاخیر میندازه
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ب یه تیمارها هی؟ و اینکه ایا این تفاوت ها مآنادار بوده؟
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!قب  نمودار همه تیمارها روند افزای ی داشته اند

رمله بال را  ن ض میکند

90



!هرا میانه؟ ما در آمار با میانشی سروکار داریر نه میانه
ن انه مد است که بی ترین  1با این  ال ظاهرا اعداد صحیغ در ردول  

.عدد تکرار شده دربین نظرات پنلیست ها می باشد

اینما میشه بو و رنگ 
.بال گفته بو و مزه

.تو ردول هر بو و مزه هست
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انحراا استاندار ورود ندارد.از میانشین هایی با  روا یکسان نام برده شده اما ورود ندارند
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:ن د علمی
فاقدوا داست yمحور •
نی عدم نمایش انحراا مآیار و ن انشراختلافات مآ•

دار
عدم ت اب  کامز با م ادیر گزارا شده در متن•
هرا تا روز نهر بررسی شده؟•

93



:ن د علمی
.فاقدوا داست yمحور •
رعدم نمایش انحراا مآیار و ن انشراختلافات مآنی دا•
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:ن د علمی
.فاقدوا داست yمحور •
نی عدم نمایش انحراا مآیار و ن انشراختلافات مآ•

دار
عدم ت اب  کامز با م ادیر گزارا شده در متن•
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:به قور کلی 
.بحث ناقص است و به دلیز م اهده نتایج اشاره نکرده

.با م ا آات دیشر م ایسه شده است: ن  ه قوت
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پی نهاد برای م ا آات بعدی: ن  ه قوت
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پایان
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